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11.07.
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13.07.

14.07.
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1 9,75 € 2 10,65 € 3
Tagesgericht

Herzhaftes Schweinegu­
lasch mit Gemüse "Leipziger Aller­
lei" und Spätzle G.Gi.Ei.s

Art. 4146

Cremige Erbsensuppe mit
Gemüseeinlage G.Gt.M.Me.La.s

Art. 4683

Feines Gemüseragout in 
Sauerrahmsoße mit Salzkartof­
feln G,G1.M,Me,La,S

Art. 4573

Hausgemachte Rinderfrika­
delle in herzhafter Bratensoße mit 
Rahmspinat und Petersilienkartoffeln
G,G1,Ei,M,Me,La,S,Sn

Art. 4097

Zartes Huhnfleisch in
Champignonsoße dazu Erbsen 
"naturell'' und Langkornreis

Art. 4792

Zwei Pfannkuchen ggfüttt-mir
Blaubeer-Kompott g,gi ,Ei,m,Me,La

Art. 4525 U L

Zarter Rinderbraten in kröfti-
ger Bratensoße mit Blumenkohl in 
Soße und Petersilienkartoffeln
M.Me.La,S,Sn

Art. 4231

3 Vollkost

Rostbratwürstchen "Frän­
kische Art" vom Schwein auf 
Sauerkraut mit Kartoffelpüree
3,M,Me,La

Art. 4021

Reibekuchen mit Apfelmus
G.GI.Ei

Art.4557 U L

Drei Hackröllchen "Balkan- 
Art" 1 vom Schwein in pikanter Papri­
kasoße mit Kräuter-Kartoffeln g.gi.ei

Art. 4024

Hackbällchen vom 
Schwein und Rind in
Preiselbeer-Sahne-Soße, dazu 
Hörnchennudeln G,Gi,Ei,M,Me,La,s

Art. 4002

Fischstäbchen (aus nachhalti-
ger Fischwirtschaft) mit Rahmspinat 
und Kartoffelpüree G.Gi.Fi.M,Me,La

Art. 4429

Pichelsteiner Eintopf mit
Rindfleisch s,sn

Art. 4644 • L

Paniertes Schweineschnit-
zel mit pikanter 
Schaschlik-Soße dazu 
Spiralnudeln zo.G.Gi.Sn

Art. 4131 o

10,75 €

Vegetarisch
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2,80 €

Kalenderwoc^

Bestellschein
* Kann enthalten 1,2,3,10,Ei,

G,Gl,G3,M,l\/le,La,Sb,Sd,S,5n

Kartoffelspalten mit Linsen
in einer Tomaten-Gemüse-Soße s

Art. 4588 &

Spinat-Käse-Strudel dazu ei­
ne Reisnudelpfanne mit Gemüse 
"mediterrane Art" und Tomatensoße 
G,G1,Ei,M,Me,La,S

Art. 4562 (8

Feine Gemüsevielfalt mit ei­
ner Karottenecke in Knusperpanade, 
Romanesco-Möhren-Gemüse und 
Salzkartoffeln, dazu eine cremige 
ButterSOße G,G1,G3,M,Me,La,S

Art. 4556 i& ® i

Gnocchi in einer Gemüse­
mischung "Mediterrane Art"
G,G1,M,Me,La

Art.4591 (8

Erbsentaler in Mehrsaaten-
panade dazu eine cremige Curry- 
Soße und Gemüsereis G,Gi,M,Me,La

Art.4592

Paritätischer Schaumburg 
Dammstraße 12a 
31675 Bückeburg 

Telefon: 05722-9522 14

Wochenendzuschlag 0,95€
Salate und Dessert momentan nicht lieferbar! 

Butter-, Kirsch- und Apfelkuchen 1,85€

Gourmetmenü Für den großen Hunger F

Sauerbraten "Fränkischer 
Art" in herzhafter Soße, dazu Rot­
kohl und Knöpflespätzle
G,G1,Ei,M,Me,La,S

Art. 4255

Naturelle Schweinesteaks 
‘Genfer Art" in Schlemmersoße 
mit Paprika, Spinat und Zwiebeln, 
dazu Dauphinekartoffeln
3,Gl,El,M,Me,La,S

Art.8120

Hähnchen "Cordon bleu"
(aus Hähnchenbrustfleisch zusam­
mengefügt), mit naturellen Erbsen 
und Möhren, dazu Frühlingspüree
20,G,G1.M,Me,La

Art. 4770 • i

Kartoffel-Kichererbsen- 
Pfanne mediterran abgeschmeck­
tes Pfannengericht mit Blattspinat, 
Cherrytomaten und Weichkäse
M.Me.La

Art. 6381

Herzhafter Krustenbraten 
vom Schwein in einer Malz- 
Kümmel-Soße mit Bayrisch Kraut 
und Kartoffelklößen 
G,G1,G3,Ei,M,Me,La,S

Art. 4120 e

Zwei Hähnchenkeulen mit
Knusperpommes, dazu Ketchup

Art. 8729

Zartes Kalbsgeschnetzel- 
tes in Pfefferrahmsoße mit
buntem Gemüse und Salzkartoffeln
G,G1,M,Me,La,S

Art.4320

Kap-Seehecht in Sauer-
rahmsoße (aus nachhaltiger 
Fischwirtschaft) dazu eine bunte Ge­
müsemischung und Salzkartoffeln
G,G1,Fi,M,Me,La,S,Sn

Art. 4420 © i

Rhab.-Stachelbeer-Kuchen
.,G1,Ei,M,Me,La

Art. 46010

U •

Pfirsich-Käsekuchen
i,Gl,Ei,M,Me,La

Art. 46013

I (landel-Bienenstich-
Schnitte G,G1 ,Ei,Sb,M,Me,La,Sf,Sf1

Art.46025

Gerollte Palatschinken
Pfannkuchen mit Gemüsefüllung in 
gekräuterterTomaten-Frischkäseso- 
le garniert mit gelber Möhre und Pe- 
:ersilie G,Gi,Ei,M,Me,La

IjJussschnitte mit Glasur
,G1 ,Ei,M,Me,La,Sf,Sf2

Art. 6826

Knusprig panierter Alaska-
Seelachs (aus nachhaltiger Fisch­
wirtschaft) mit Kartoffel-Sellerie-Gra-
fn G,G1,Fi,M,Me,La,S

Art. 6450

Currywurst mit Wellen-
schnittpommess.sn

Art. 8030

Schwäbischer Sauerbraten—I ifdbeer-Schnitte
mit Spätzle und Brösel-
Gamituro.Gi.Ei.M.Me.La.s

Art. 8205

ür die kleine Kaffeezeit Menü

08.07.
u

01I.07.

1(1.07.

.07.
Art.46023

Pflaumenschnitte mit
Streuseln g.gi.ei

Art. 46024
i::.07.

Käse-Marrdarinen-Sc h n itte
,G1,EI,M,Me.La

7,rt. 46022
1:1.07.

3 G,G1,Ei.M,Me,La

/,rt. 46017
14.07.

1 2 3 4 5 6
Des- Sa- Kuchen 
sert* lat*

Anzahl

Mo

Freuen Sie sich auf leckeren Kuchen!
Tragen Sie bitte die gewünschte Anzahl neben 

der entsprechenden Abbildung im Bestellschein ein!

Q = Apfel kuchen6'6,'Ei’M'Me'La 

= Ki rsch kuchen '°'6'G1'Ei'M'Me'La'Sb 

= Butterkuchen G.ß' .Ei,M,Me,La,sf,sn

i:-;;

1
m

Kunden-Nr. Tel.

Name

Wählen Sie Ihre Kostform:
L = Angepasste Vollkost (leicht bekömmliche Menüs, die mild gewürzt und schonend gekocht sind) 
# = Menüs mit Informationen für Diabetiker (zuckerarm und höchstens 35g Fett)

Straße, Hausnr.

j*
m

1 = mit Farbstoff 2 = konserviert 3 = mit Antioxidationsmittel 9=mitSüßungsmittel(n) 10=mitZucker(n) und Süßungsmittel(n) 20=mit Nitritpökelsalz Y = mitAlkohol ß = vegetarisch Menüs mit mind. 25g Eiweiß und einer Energiedichte von mind. 1 kcal/g 0-= enthält Zutaten vom Schwein 
Enthaltene Allergene: Ei=Eier E=Erdnüsse Fi=Fische G=6luten G1=Weizen G2=Roggen G3 = Gerste G4=Hafer K=Krebstiere M = Milch (einschließlich Laktose) Me=Milcheiweiß La = Laktose S=Sellerie Sb=Soja Sd = Schwefeldioxid u. Sulfite Sf=Schalenfrüchte Sf1 = Mandeln Sf2 = Haselnüsse Sn = Senf 
Weitere Zutaten- und Nährwertinformationen gibt es unter www.apetito.de/artikelinfo oder telefonisch unter der kostenfreien Tel.-Nr. 0800 2738486. Hier können keine Bestellungen aufgegeben werden. Auf Wunsch senden wir Ihnen eine Liste unserer Menüs mit Kohlenhydrat- und BE-Angaben zu. , ■;
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r Bestellschein
Kalenderwoche:

Menü

Mo

15. )7.

16.

17. )7.

18. )7.

19. )7.

20 )7.

21 07.

29
* Kann enthalten 1,2,3,10,Ei, 

G,Gl,G3,M,Me,La,Sb,Sd,S,Sn

1 2 3 4 5 6
Des- Sa- Kuchen 
sert* lat*

Anzahl
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I recn 
Rech

Einfach das Gewünschte ankreuzen, Ihre 
Anschrift auf der Rückseite eintragen und an 
uns abschicken oder Ihrem Menükurier mitgeben
Ihre personenbezogenen Daten werden von uns ausschließlich zu 
Auftrags- und Werbezwecken verarbeitet. Der Verarbeitung Ihrer 
Daten zum Zwecke der Werbung können Sie jederzeit widersprechen. 
Zudem haben Sie ein Auskunftsrecht und Berichtigungsrecht 
hinsichtlich Ihrer personenbezogenen Daten. Abgesehen von 
rechtlichen Aufbewahrungsfristen haben Sie darüber hinaus auch das 
Recht auf Löschung Ihrer personenbezogenen Daten.
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angebot

Mo

15.07.

16.07.

17.07.

18.07.

19.07.

20.07.

21.07.
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9,75 €

Tagesgericht

Hähnchenfilets in feiner Sauer- 
rahm-Kräutersoße, dazu Gemüse- 
Reis g.qi.m.mb,La,s.sn

Art. 4744

Nudeln in Rahmsoße mit
Lauch und herzhaftem Schinken
ZO.S.G.Gl.M.Me.La.S

Art. 4551

Vegetarischer Grüne-Boh- 
nen-Eintopf s

Art. 4608

Jägerfrikadelle vom 
Schwein in Champignonso­
ße mit Möhrengemüse und Stampf­
kartoffeln 20,G,G1 ,Ei,M,Me,La,S

Art. 4022

Gebackene Filetstücke 
vom Alaska-Seelachs (aus 
nachhaltiger Fischwirtschaft) in Senf­
soße mit buntem Gemüsereis
G,G1 .Fi.M.Me.La.Sn

Art. 4493 © l

Pfannkuchen mit fruchtiger Erd-
beer-Rhabarber-Füllung
G,G1.Ei,M,Me,La

Art. 4515 ß i

“Pänierte Hähnchen-Happen
(aus Flähnchenbrustfleisch zusam­
mengefügt) mit Erbsen und Möhren 
in Soße ä la Flollandaise und Kartof­
felpüree G.Gl.M.Me.La.S

Art. 4747

1in,R5 e

Mr-APKßl;.....

- * k
Wir bringen Ihnen 
den Genuss ins Haus. 
Guten Appetit.

liSi

3 Vollkost

Zartes Schweinegeschnet- 
zeltes in Soße mit buntem Gemü­
semix, dazu Knöpfle-Spätzle
G,G1,Ei,M,Me,La,S

Art. 4163

Deutsches Beefsteak mit Erb­
sen und Möhren, dazu Spiralnudeln
G.GI.Ei.S.Sn

Art. 4023

Grüne-Bohnen-Eintopf mit
geschnittenem Rindfleisch s

Art. 4645

Käsespätzle mit Röstzwiebelgar­
nitur G.Gi.Ei.M.Me,La

Art. 4558 & •

Hähnchenfilets in herzhaf­
ter Pilzsoße mit Schwarzwurzel­
gemüse und Petersilienkartoffeln
G.Gl.M.Me.La.S

Art. 4458

Klassischer Leberkäse vom
Rind und Schwein mit kräftiger Bra­
tensoße, dazu Sauerkraut und 
Stampfkartoffeln 20,3,M,Me,La,s,Sn

Art.4085

Mini-Frikadellen vom Kind und
Schwein in Zwiebelsoße, dazu bayri­
sches Weißkohl-Gemüse und 
Stampfkartoffeln g,gi ,Ei,M,Me,La,s,Sn

Art. 4081

Vegetarisch

Buntes Spargelgemüse-Ra­
gout in feiner Soße, dazu Salzkar­
toffeln G.Gl.M.Me.La.S

Art. 4599

Pfifferlingstopf vom Rind in S
läurgundersoße, dazu Pariser Karot­
ten und Knöpflespätzle zo.G.Gi.Ei.s.sn S

Art. 4248

Kartoffel-Gemüse-Reibeku- 
chen mit einem feinen Gemüsemix 
und einem cremigen Dip
G,G1,Ei,M,Me,La,S

Art. 4576 (K

Ente "asiatische Art" in
pikan-ter süß-saurer Soße mit Thai- 
Reis Sb

Art. 4782

Rührei mit Spinat und Salzkar­
toffeln Ei,M,Me,La

Art. 4565 23

Gchweinemedaillons in fei­
ner Rahmsoße mit Apfelrotkohl 
und Spätzle G,G1,Ei,M,Me,La,S

Art. 4176

Feine Gemüseauswahl mit
Soße ä la Hollandaise und Frühling­
spüree G.G1,M,Me,La

Art. 4594 22

Spaghetti mit grünem Pes-
to und einer Käse-Tomaten-Garnitur
G.GI.Ei.M.Me.La.S

Art. 4540 22 • L

,05 €

Gourmetmenü

paghetti Bolognese mit
ckfleischsoße vom Rind und 

:hwein G.Gt.Ei.s
Ha'

V t 6343

Linseneintopf "Hausfrauen 
Art" mit Bockwürstchen Würstchen

,3,S,Sn

1. 8671

K nuspriges Röstzwiebel- 
chnitzel vom Schwein mit Rahm- 
rsing und Stampfkartoffeln
GI.M.Me.La

At 6109

Kalbsgeschnetzeltes "Züri­
cher Art" mit Brokkoli und Kräu- 
ierspätzle G,G1,Ei,M,Me,La,S

Art.4334 y •

Lachsfilet in feiner Butter­
soße (aus verantwortungsvoller 
Aquakultur) mit Brokkoli und einer 
I teis-Wildreiskombination 

.GI.Fi.M.Me.La.S

Art. 4455 y

iiili lü ____ l
»sojg____________HLiJBzs €___________

ür den großen Hunger Für die kleine Kaffeezeit

R iab.-Stachelbeer-Kuchen
G.C i1,Ei,M,Me,La

J\r_

PI irsich-Käsekuchen
G,C;1,Ei,M.Me,La

Ar

M andel-Bienenstich-
Stphnitte G,G1,Ei,Sb,M,Me,La,Sf,Sf1

Ar.46025

Frühlingsrolle mit Wiidreis-Ge- 
rr üse-Pfanne und einer süß-sauren 
Säße G.Gt.s.Sn

A't. 6779

N jssschnitte mit Glasur
G,( rt.Ei.M.Me.La.Sf.SfZ

laska-Seelachs "Korn- P1I
kraft" (aus nachhaltiger Fischwirt- Sfl
Schaft) in Tomaten-Kräutermarinade, 
d äzu eine Dinkel-Gemüse-Pfanne 
n it Tomate, Zucchini und Aubergine 
G GS.Fi.Sb
Art. 6456 o Ar

P asselercarbonadeauf
Sauer-kraut mit Kartoffelpüree und 
RÖSt-ZWiebeln 20,3,G,G1,M,Me,La

Art.6164 . 46022 2ä

Zwei panierte Schweine-------- Etdbeer-Schnitte—
schnitze! mit einer bunten Gemü- 
spauswahl und Soße ä la Hollandai- 

3, dazu kleine Kartoffeln mit Schale 
G1,M,Me,La,S

rt. 8144 o I Ar

46010 •j-'

46013

Ar. 46023 22

aumenschnitte mit 
reusein g.gi.ei

.46024 22

K ise-Mandarinen-Schnitte
G,Gl,Ei,M,Me,La

Ar

3,0 ,Gl,Ei,M,Me,La

46017

Paritätischer Schaumburg 
Dammstraße 12a 
31675 Bückeburg 

Telefon: 05722 -9522 14

Wochenendzuschlag 0,95€
Salate und Dessert momentan nicht lieferbar! 

Butter-, Kirsch- und Apfelkuchen 1,85€

Freuen Sie sich auf leckeren Kuchen!
Tragen Sie bitte die gewünschte Anzahl neben 

der entsprechenden Abbildung im Bestellschein ein!

vco ' ApfelkuchenG'GUi'M’Me'La 

' Kirschkuchen'0'G'G''Ei'M'M',u'Sb 

' ButterkuchenG'G''Ei'M’Me'La'Sf’sn

Wählen Sie Ihre Kostform:
L = Angepasste Vollkost (leicht bekömmliche Menüs, die mild gewürzt und schonend gekocht sind) 
# = Menüs mit Informationen für Diabetiker (zuekerarm und höchstens 35g Fett)

1 = mit Farbstoff 2 = konserviert 3 = mit Antioxidationsmittel 9 = mit Süßungsmittel(n) 10 = mit Zucker(n) und Süßungsmittel(n) 20 = mit Nitritpökelsalz Y = rnit Alkohol ß = vegetarisch Menüs mit mind. 25g Eiweiß und einer Energiedichte von mind. 1 kcal/g 0 = enthält Zutaten vom Schwein 
Enthaltene Allergene: Ei = Eier E=Erdnüsse Fi = Fische G=Gluten G1=Weizen G2 = Roggen G3 = Gerste 64=Hafer K=Krebstiere M = Milch (einschließlich Laktose) Me = Milcheiweiß La = Laktose S=Sellerie Sb = Soja Sd = Schwefeldioxid u. Sulfite Sf= Schalenfrüchte Sf1=Mandeln Sf2 = Haselnüsse Sn=Senf 
Weitere Zutaten- und Nährwertinformationen gibt es unter www.apetito.de/artikelinfo oder telefonisch unter der kostenfreien Tel.-Nr. 0800 2738486. Hier können keine Bestellungen aufgegeben werden. Auf Wunsch senden wir Ihnen eine Liste unserer Menüs mit Kohlenhydrat- und BE-Angaben zu.
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